
Terres du Val

Caviar et crème d’aubergine, kalamata, 
parmesan, verjus

Tomate du jardin, crevettes grises, 
mayonnaise bisquée, caviar Sturia

Dans l’esprit d’une moules-frites : moules rôties, 
échalotes vinaigrées, livèche du jardin

Sandre à l’unilatérale, julienne du maraîchage, 
jus brun à la Guéméné

Filet de veau fumé, galette de blé noir à la courgette du jardin, 
ris de veau croustillant

Miel et pollen de Naxhelet, figues d’Antheit, 
faisselle, gel des feuilles

MENU EN 6 SERVICES : 98,00€

Nous ne proposons pas de formule 
spécifique pour les enfants



Cerisier

Poireaux 86m, jaune crémeux, 
purée brulée

Sandre à l’unilatérale, julienne du maraîchage, 
jus brun à la Guéméné

Anatomie du canard, shiso du jardin,
 champignon brun, jus aigre-doux

« Les planches », crumble et sauce 70%, diplomate au café, 
chouchous et praliné de noix

MENU EN 4 SERVICES : 75,00€

Maraîchage

Poireaux 86m, jaune crémeux, 
purée brulée

Caviar et crème d’aubergine, kalamata, 
parmesan, verjus

L’artichaut en di�érentes cuissons, spätzle, roquette, 
tomme du plateau

Betteraves du maraîchage, anglaise tagète, 
brioche pralinée à saucer

MENU EN 4 SERVICES : 68,00€

Nous ne proposons pas de formule 
spécifique pour les enfants



Entrées
Caviar et crème d’aubergine, kalamata, 
parmesan, verjus                                                                 23,00€

Tomate du jardin, crevettes grises, 
mayonnaise bisquée, caviar Sturia                                          32,00€

Poireaux 86m, jaune crémeux, 
purée brulée                                                                        21,00€

Plats

L’artichaut en di�érentes cuissons, spätzle, 
roquette, tomme du plateau                                     36,00€

Anatomie du canard, shiso du jardin, 
champignon brun, jus aigre-doux                                    51,00€

Sandre à l’unilatérale, julienne du maraîchage, 
jus brun à la Guéméné                                     48,00€

Filet de veau fumé, galette de blé noir à la courgette du jardin,
ris de veau croustillant                                   62,00€

Desserts

Betteraves du maraîchage, anglaise tagète, 
brioche pralinée à saucer                                                        17,00€

Miel et pollen de Naxhelet, figues d’Antheit, 
faisselle, gel des feuilles                                            17,00€

« Les planches », crumble et sauce 70%, 
diplomate au café, praliné de noix                           17,00€

Chariot de fromages de Pascal Fauville                                                  20,00€

Nous ne proposons pas de formule 
spécifique pour les enfants


