Terres du Val*

Tomate du jardin grillée, sardines,
sofrito, huile d’olive

Mijoté de blettes,
langoustines et chorizo

Moules roties, échalotes vinaigrées,
pommes dauphines

Chimere de Saint-Pierre et fleur de courgette,
rouille, jus tomaté

Faux-filet de boceuf maturé, moelle,
carottes, béarnaise

Chocolat 70%, caviar oscietre « Sturia »,
kasha et grué

MENU EN 6 SERVICES : 98

POLLEN 3¢

* Uniquement servi en soirée

Nous ne proposons pas de formule
spécifique pour les enfants




Cerisier

Melon du domaine, ricotta, Porto,
Monte Nevado 24 mois

Maigre roti, brandade de chou-rave,
cresson de riviere du domaine

Cobte de veau, caviar d'aubergine,
jus au thym

Clafoutis d la framboise du domaine,
parfait glacé verveine, gel au miel

MENU EN 4 SERVICES : 75

Maraichage

Melon du domaine, ricotta,
Porto, tagete

Tarte renversée, stracciatella, fenouil
confit, pistache, zeste d’orange

Brocoli gratiné, sauce aux poivres,
coulis de capucine

Fraises Terres du Val, boudoir,
champagne, vanille

MENU EN 4 SERVICES : 68

POLLEN 3¢

Nous ne proposons pas de formule
spécifique pour les enfants




Entrées

Tomate du jardin grillée, sardines,
sofrito, huile d'olive

Mijoté de blettes,
langoustines et chorizo

Melon du domaine, ricotta, Porto,
Monte Nevado 24 mois

Pollen x Sturia

Caviar « vintage » (10g), ceuf mollet du domaine,
creme d'Isigny

Plats

Brocoli gratiné, sauce aux poivres,
coulis de capucine

Cbte de veau, caviar d'aubergine,
jus au thym

Maigre roti, brandade de chou-rave,
cresson, caviar Sturia

Faux-filet de boeuf maturé, moelle,
carottes, béarnaise

Desserts

Chocolat 70%, caviar oscietre « Sturia »,
kasha et grué

Clafoutis a la framboise du domaine,
parfait glacé verveine, gel au miel

Fraises Terres du Val, boudoir, champagne,
vanille bourbon

Chariot de fromages de Pascal Fauville
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POLLEN 3%

Nous ne proposons pas de formule
spécifique pour les enfants



